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(= I instituicdo promoveu 12 oficinas gratuitas nas dreas de moda e beleza, tecnologia, varejo e negécios durante os quatro dias do evento,

que este ano atraiu cerca de 25 mil pessoas

Senac participa da sétima edicao
da Feira do Empreendedor

om o intuito de oferecer praticas inovadoras para

empresarios e candidatos a empreendedores, o

Sistema Fecomércio/Senac/Sesc participou da Feira
do Empreendedor 2010, realizada entre os dias 27 e 30 de
outubro no Centro de Convengdes de Pernambuco, em
Olinda. Propostas para facilitar a atragao de novos negécios
para o Estado foram levantadas com o tema “Faca diferente.
Aqui vocé pode”. De acordo com a organizacdo, cerca de 25
mil pessoas passaram pelo local e aproximadamente 5 mil
foram capacitadas a partir das mais de 200 atividades
formativas que integrarama programacao.

O Senac Pernambuco participou da feira
com a oferta de 12 oficinas gratuitas nas
adreas de moda e beleza, tecnologia,
varejo e negdcios. Houve dicas de gestao e

Incentivar empresarios a se
capacitar é essencial para
manter o mercado estavel

d

Além das oficinas, o Sistema Fecomércio/Senac/Sesc
contou com um estande no Saldo do Expositor, onde foram
mostrados servigos, projetos e ferramentas empresariais para
os interessados em conferir a proposta das institui¢oes.
“Incentivar os empresarios e candidatos a empreendedores a
se capacitar é essencial para manter o mercado estavel, com
mao de obra local qualificada’, considerou Angela Saito,
coordenadora estadual dafeira.

Paraa gerente do Centro de Tecnologia do Varejo (CTV), Flavia
Campos, que na sexta-feira (29) esteve no estande para dar
suporte aos servicos oferecidos pelo
Senac, a presenca da instituicdo em
uma feira nacionalmente conhecida é
importante para dar maior visibilidade
as atividades realizadas pela entidade.

administracdo financeira para os empre-  Angela Saito, coord
endedores, com os cursos “Formacéo de

Preco e Custo para Salao de Beleza” e “Nota Fiscal Eletronica”
Ainda na area de gestao, os participantes da feira aprenderam
mais sobre “Etiqueta Profissional”. Para os interessados em
moda e beleza, o Senac ofereceu a oficina de “Penteados
Basicos”, que ensinou modelos que sdo tendéncia da
primaveraeverao 2010/2011.

Quem é auténomo e desejou se capacitar, o Senac ofereceu a
oficina”Design de Sobrancelhas’, que pontuou sobre técnicas
de modelagem e simetria facial. Os que gostam de aproveitar
as vendas de final do ano ndo foram esquecidos: a instrutora
do Senac Josefina Martins Lopes ensinou como incrementar o
orcamento com o minicurso “Criacao e Confeccdo de Caixas
para Presente”. Cerca de 50 participantes foram capacitados
em cada atividade oferecida pelainstituicao.

dual do event "0 Senac atua em diversas areas e aqui
circulam empreendedores de varios
ramos, que também buscam capacitacdo profissional.
E preciso que o Senac esteja sempre atento as sugestdes do

publico e as necessidades do mercado’, avaliou.

WebeCopa2014

Organizada pelo Sebrae, a Feira do Empreendedor destacou
ainda os empreendimentos que utilizam a web como canal de
vendas ou prestacdo de servicos, na Arena Virtual, além de
perspectivas de investimentos para a Copa 2014. Foram 200
estandes no total. “A edicao deste ano foi idealizada com o
intuito de atingir vérios tipos de empreendedores.
Ressaltamos a necessidade de apresentar caminhos viaveis
para aquelas pessoas que desejam abrir o proprio negdcio,
mas acham que é uma tarefa impossivel’, afirmou o
superintendentedo Sebrae, Nilo Simdes.
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Teleconferéncia apresenta Cartao BNDES
para qualificacao de mao de obra

tento as oportunidades de trabalho

que deverao surgir com a Copa 2014 e

as Olimpiadas de 2016, o Banco
Nacional de Desenvolvimento Econémico e
Social (BNDES) passara a financiar a
contratacdo de cursos de qualificacdo
profissional relacionados as areas de
hospitalidade e lazer. Desta forma, micro,
pequenas e médias empresas com
faturamento bruto anual de até R$ 90 milhoes
poderao custear para seus funciondrios cursos
de capacitacao e aperfeicoamento a uma taxa
de juros de 0,97% ao més, segundo tabela de
referéncia do bancono mésde agosto.

O programa “Cartdo BNDES - Adesao do
Senac” foi apresentado pela Rede Sesc-Senac
de Teleconferéncia, no dia 20 de setembro,
para que todos os Departamentos Regionais
pudessem conhecer as vantagens de ser um
fornecedor do cartdo e esclarecer duvidas
sobre como utilizd-lo, como se credenciar,
entre outras informacoes.
Participaram Mauricio Schéffer
e Rodrigo Tomassini, gerente e
analista de Fomento do Cartao
BNDES, respectivamente, com
a mediacdo da jornalista Bar-
bara Pereira.

Calcula-se que mais de 33 mil
empresas brasileiras do ramo
de hotéis, pousadas, agéncias
deturismo, bares e restaurantes
poderao investir na qualifica-
¢do de seus empregados em
atividades de recepcao, via-
gens, eventos, servicos de ali-
mentacao, entretenimento e
idiomas. Elas podem solicitar o

credenciamento como fornecedores no Portal

de Operacbes do Cartdo BNDES, desde que
atendam aos critérios estabelecidos nas
politicas operacionais do banco. Também
poderdao ser financiadas contrapartidas
financeiras de programas de qualificacao
profissional executados pelo Ministério de
Turismo (MTUR) e pelo Servico Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae),
voltados a promogdo da competitividade
empresarial e qualificacdo profissional no eixo
tecnoldgico hospitalidade e lazer.

Para obter o cartdo, a empresa precisa cumprir
alguns pré-requisitos, como estar em dia com
INSS, FGTS e RAIS, ser afiliada aos sistemas que
operam o cartdo BNDES e possuir conta
corrente na Caixa Econémica Federal, Banco
do Brasil, Bradesco ou Banrisul.

Para mais informagbes, acesse
www.cartaobndes.gov.br

& 0 programa foi transmitido no dia 20 de setembro
a todos os regionais

Palestra propoe educacao financeira para se poupar

orcamento doméstico
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Estabelecer préticas de economia doméstica pode ser o primeiro passo para o inicio de uma vida
sustentavel, o que também ajuda na reducao do orcamento no final do més. Com o objetivo de
difundir habitos de combate ao desperdicio, o Senac Pernambuco promoveu no dia 19 de
outubro a palestra “Economia: Questdo de Consciéncia — Educacao Financeira, Prioridade
Nacional” O encontro no auditério Roberto Régnier contou a participacdo de cerca de 180
pessoas, entre convidados, professores e estudantes.

Quem comandou a palestra foi a educadora financeira, jornalista e escritora Isalva Accioly, autora
do livro Economize Sempre: o planeta agradece, o seu bolso também. Em sua obra, ela trazassuntos
pertinentes para quem planeja poupar através da adocao de medidas simples dentro de casa,
como reciclar o lixo ou economizar dgua, energia elétrica e gas. Durante a apresentacao, Isalva
pontuou sobre o entendimento financeiro na crian¢a e como os pais devem se comportar em
relacao a esse primeiro contato com o dinheiro. “A educacao financeira deveria comegar cedo,
aindano ensino fundamental’, reforcou Isalva aos presentes.

Os organizadores do evento, que foi coordenado pelo instrutor Adeildo Pepe, do Senac Centro,
arrecadaram pacotes de leite em pé para serem encaminhados a Associacdo dos Deficientes de
Peixinhos (Adepe) e ao Instituto Arthur Vinicius (IAV), entidade beneficente que acolhe criancas
portadoras de mielomeningocele.

Divulgagao

Seguranca preventiva no
trabalho é tema de evento

@ ASipat 2010 contou com cerca de 70 convidados,
entre funciondarios e alunos do Senac Centro

autada em questdes relativas a

prevencdo de acidentes no trabalho,

assim como no ambiente doméstico e
social, a Comissdo Interna de Prevencao de
Acidentes (Cipa) organizou, entre os dias 20 e
22 deste més, a Semana Interna de Prevencéao
de Acidentes do Trabalho (Sipat). O encontro
de 2010 teve como tema “Seguranca
Preventiva” e contou com a participacdo de
cerca de 70 convidados, entre funcionarios e
alunos do curso de Telemarketing do Senac
Centro.

A abertura oficial da Sipat foi comandada pelo
diretor de Administracédo e Finangas do Senac
Pernambuco, Aluizio Vasconcelos.“Seguranca
no trabalho é um assunto de vital importancia
para qualquer empresa. Desenvolvemos uma
programacdo de trés dias de atividades
intensas, para que os funciondrios do Senac
entendessem os fundamentos desses
cuidados de prevencao no trabalho e
comecassem a pratica-los’, destacou.

Zelma Cabral, engenheira de seguranca do
trabalho do Instituto Federal de Pernambuco
(IFPE), conduziu a primeira palestra do dia. De
acordo com a engenheira, o mercado busca
profissionais com “conhecimentos, habi-
lidades e atitude”, mas o excesso de confianca
também atrai riscos. “O Brasil é o pais com o
quarto maior indice de acidentes no trabalho,
e construcao civil é a drea que lidera a lista de
acidentes em territério nacional”, contou
Zelma, que ja foi instrutora de cursos na area
de gestao do Centro de Tecnologia do Varejo
(CTV),de 1993 ajunhode2010.

Ainda no dia 20, Eliane Fidelis, supervisora
pedagdgica do CFP Recife, falou ao publico
sobre “Seguranca Doméstica” Ja a nutricio-
nista Marcia Fialho, do Centro de Hotelaria e
Turismo (CHT), foi um dos destaques do
evento no dia 21, com a palestra “Nutricao e
Qualidade’, que discorreu sobre aimportancia
da alimentagao saudével para se obter um
bom desempenho noambiente de trabalho.

No encerramento do evento, o bombeiro Luiz
Hardman discursou sobre iniciativas que
devem ser tomadas para se prevenir
acidentes, com o tema “Quando a Seguranca
de Outros Depende deVocé”



@ “Guardides da Floresta”é um jogo de acio e aventura
sobre atividades industriais praticadas ilegalmente

m game de agdo e aventura que tem

como mensagem principal um tema

bastante pertinente em tempos de
aquecimento global e Protocolo de Kyoto: a
preservacdo ambiental. Com a missdo de
reforcar essa discussao entre os jovens, alunos
concluintes do curso de Desenvolvimento de
Games do Senac Pernambuco apresentaram
no dia 13 de outubro o jogo “Guardides da
Floresta” O langamento contou com a
presenca de representantes do Porto Digital e
da gerente do Nucleo de Informatica (Ninf) do
Senac Pernambuco, Roberta Araujo.

O jogo, que traz indios como personagens
herdis com a finalidade de salvar a vila onde
moram dos processos destrutivos e atividades
industriais na Amazonia, foi roteirizado pelo
aluno Bruno Cunha. Segundo ele, a ideia era
construir um game que misturasse aventura e
contetdos educativos. “O Guardides da
Floresta tem varias fases, cada uma possui o
objetivo de desativar alguma maquina ligada
a industria de mineracdo na Amazonia’,
detalha.
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Ninf incentiva preservacao ambiental
com game ambientado na Amazénia

O protétipo, que ainda nao esta
disponivel ao publico, foi criado sob a
orientacdo dos instrutores do Senac
Claudio S& Moreira e Sidney Inacio
Ferreira, que dividem as aulas em
design e criacdo do cendrio do game.
Inicialmente, os alunos trabalharam na
construcao e edicdo de personagens e
cendrios, com a utilizacdo das
ferramentas GIMP 2 e Constructor, para
dar textura e tratar imagens estaticas.
“Apés o mapeamento em 3D

estabelecido no Construtor, utilizamos o
Blender, uma ferramenta mais sofisticada que
estrutura os movimentos dos personagens’,
explicaSidney.

O passo seguinte foi a exportacdo das
imagens para a area de desenvolvimento do
game, no qual foram utilizados o Torque Game
Engine e o Torsion, que introduz os cédigos do
game no programa que sera utilizado pelo
usudrio. Claudio ressalta ainda a importancia
da utilizacdo de softwares gratuitosem salade
aula.“Afilosofia do Senac é incentivar o uso de
ferramentas livres, para que os alunos possam
ampliar suas produgoes’, diz.

@ 0 prototipo foi criado sob a orientacio dos
instrutores Cldudio Sa Moreira e Sidney Ferreira

Forum de Supervisao faz balanco das
acoes institucionais em 2010

Divisao de Educacao Profissional (DEP)

promoveu, nos dias 6 e 7 de outubro, o

2° Férum de Supervisdo de 2010, que
levantou o debate sobre os resultados
atingidos pela instituicdo em seus ultimos
projetos e tragou perspectivas da equipe
pedagdgica para o final do semestre. Durante
0 encontro, realizado no saldo de eventos P3,
no prédio administrativo Peldpidas Soares,
supervisores de todas as unidades operativas
do Senac partilharam experiéncias obtidas
comas suasatividadesaolongodoano.

Projetos como o Soldado Cidadédo e o
programa de qualificagdo profissional
iniciado em Palmares, numa agdo em
beneficio das vitimas das enchentes ocorridas
em agosto, estiveram entre os tépicos
abordados pelo grupo, assim como as metas

para o Programa Senac de Gratuidade (PSG) -
assunto levado a discussdo pela diretora da
DEP, Ana Morais.

O préximo Férum de Supervisao esta marcado
para o inicio do més de dezembro e sera
focado na finalizacdo das atividades do ano,
além do reunir os supervisores para elaborar o
calendariode eventosde 2011.

@ PSG e projetos como o Soldado Cidadao centralizaram o debate

Expressas Expressas Expressas

Campanha

O turismo devera crescer de 10% a 12% em
2010, incremento superior ao do Produto
Interno Bruto (PIB) do pais. Mas a projecdo
divulgada recentemente pelo Ministério do
Turismo nd@o minimiza um problema ja
conhecido nos destinos mais populares do
Brasil: a exploragao sexual infantil. A fim de
alertar os estudantes e profissionais do
segmento a respeito do tema, a Faculdade
Senac promoveu no dia 23, das 9h as 11h30, o
seminario “Turismo Sustentdvel e Infancia“. O
evento, gratuito e aberto ao publico, foi uma
iniciativa da Secretaria de Turismo de
Pernambuco (Setur) e da Empresa de Turismo
de Pernambuco (Empetur), em parceria com a
Childhood Brasil/Instituto WCF.

Sustentabilidade

Qual a necessidade da implementacdo da
gestdo ambiental nas empresas? Com o
objetivo de chamar a atencdo do meio
corporativo para esse tema, o Centro de
Tecnologia do Varejo (CTV) promoveu no dia
14 a palestra “Gestdao Ambiental como Fator
para a Sustentabilidade”. O encontro,
realizado das 19h as 21h, foi comandado por
Francisco Carlos Castro Silva, p6s-graduado
em Direito Ambiental pela Faculdade de
Direito de Itu,em Sao Paulo, mestre em Direito
Comunitédrio Europeu pela Universidade de
Valladolid, na Espanha, e auditor leader ISO
14001 - 2004 em créditos de carbono pelo
organismo certificador BRTUV.

Paulista realiza | Seminario
de Gestao e Negocios

O Centro de Formacéao Profissional de Paulista
promoveu, no dia 20 de outubro, o | Seminario
de Gestao e Negdcios, que em sua edicdo de
estreia teve como tema “Educacdo Profissi-
onal: buscando a exceléncia para o mercado
detrabalho” O evento, quefoirealizado das 8h
as 21h, no auditério da unidade, contou com
trés palestras, além de uma lista de mini-
cursos, oficinas e apresentacdes culturais.

“A Arte de Lidar com as Emogoes no Ambiente
deTrabalho”foi um dos temas explorados pela
organizacgao, que convidou lvone Barros para
discorrer sobre o assunto. A programacao
seguiu com Viviane Cerqueira, do Nucleo de
Educag¢do a Distancia (Nead), e com a
palestrante Aline Sales, que fez uma
apresentacao sobre“A Importancia do Idioma
no Mercado de Trabalho” Técnicas para
elaboracdo de curriculo, comportamento
durante uma entrevista de emprego e
qualidade no atendimento também
estiveram entre os demais topicos que
pautaramo evento.
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Vitoria dupla no Festival Gastronémico de Pernambuco

@ Umadas etapas do Concurso de Estudantes foi realizada no Shopping Tacaruna

s alunos do Centro de Hotelaria e Turismo (CHT) do

Senac e da Faculdade Senac emplacaram uma vitéria

dupla nas competicdes do Concurso de Estudantes
do Festival Gastrondmico de Pernambuco, que ocorreu entre
osdias 16 e 21 de outubro. Este ano, a disputa foi pautada pelo
tema “Gastronomia por um mundo melhor’, que ganhou
destaque ao desafiar os participantes com a apresentagao de
um trabalho tedrico e um prato principal baseado na tematica
de preservacdo do meioambiente.

Carlos Vinicius Campos e Diego Soares, do curso de
Cozinheiro do CHT, venceram a etapa didaticado Concurso de
Estudantes, promovida no dia 16 na Arena de Estudantes da
Ferreira Costa. Os aprendizes de cozinheiro apresentaram

Chocolatier Diego Lozano encanta
publico com novos sabores e texturas

impatico e encantador, o chef patissier e chocolatier

Diego Lozano conquistou estudantes e profissionais da

area de gastronomia durante a sua passagem pelo
Centro de Hotelaria e Turismo, entre os dias 21 e 23 de
outubro. O expert de apenas 26 anos, que ja trabalhou na
Chocolate World e estagiou na Marc Ducobu, ambas na
Bélgica - além de ter comandado a patisserie do
premiadissimo Dom Restaurante, de Alex Atala —, veio ao
Recife para participar de um intercambio de chefs promovido
como parte da programacao do Festival Gastrondmico de
Pernambuco. Lozano foi convidado a criar um menu especial
paraoRestaurante-Escolado Senac.

No cardapio, a proposta de uma gastronomia brasileira,
usando ingredientes locais como o siri e 0 caj4, e técnicas de
alta gastronomia, como a dos docinhos franceses macarons,
grande destaque da entrada, com recheio salgado de
surubim ao creme de chocolate defumado.

Além deintrigar o publico com novos sabores, combinagdes e
texturas, Diego Lozano ministrou duas oficinas: na quinta-
feira, dia 21, o chef patisserie recebeu estudantes,
profissionais e curiosos da confeitaria para desvendar os
mistérios dos Macarons Doces e Salgados. A segunda oficina,

Expediente
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propostas de incentivo a economia de insumos na cozinha,
pautadas em atitudes sustentdveis. “O nosso diferencial foi
desenvolver medidas praticas pensadas para os locais
onde elas poderiam ser realizadas. Os demais participantes
resumiram suas exposicoes a teoria’, afirma Vinicius, que teve
a ideia de incluir o Bompre¢o e o Hiper Bompreco no seu
projeto, que tratou sobre o descarte correto do dleo
de cozinha, a separagao entre lixo organico e ndo organico
e a criagdo de um minhocdrio para producdo de humus
fertilizante.

No dia 21, foi a vez dos estudantes Felipe Chaves e Carmem
Santos, do curso de Gastronomia da Faculdade Senac,
ganharem destaque na Arena de Chefs do Shopping
Tacaruna. Eles resgataram a cultura pérdica, com pratos de
origem africana. A dupla preparou o Latapa (uma espécie
de vatapa), Filé de Surubim e Acaca. Para completar o menu,
levaram ao publico o prato Axé Ogunda. “O nome é uma
juncdo dos orixas Ogum, Oxum e Oxossi, e serve de alerta
as praticas destrutivas que o homem esté4 fazendo ao meio
ambiente’, explica Carmem, que consultou os buzios para
saber quaisingredientes deveria usar nos pratos.

O jari que avaliou os estudantes foi composto pelos chefs
César Santos, Claudio Manoel, Brigitte Anckaert, o jornalista
da Folha de Sdo Paulo Marcelo Katsuki, o gerente de
Marketing do grupo Ferreira Costa, Gilson Medeiros, e achefe
diretorada Parlato, Ana ClaudiaLins.

i
) : Bombons Exéticos
W do Brasil, foi realiza-
da na manha de um
" sébado chuvoso, no
dia 23, com direito a
muito chocolate.
Lozano deu dicas de
e A o como dereter,temperar
trabalhar e transportar o
chocolate na temperatura correta, além de demonstrar
técnicas de decoracdo e criar recheios bem originais,
utilizando ingredientesincomuns como azeite e sal.

Na despedida, a gerente do CHT, Isabele Almeida, agradeceu
ao chef por ter compartilhado o conhecimento que lhe
rendeu trés prémios consecutivos de Melhor Escultura em
Chocolate no MS Trophy’s, maior evento de patisserie e arte
em chocolate do Brasil, durante a preparagdo do cardapio do
Festival Gastronomico de Pernambuco e a realizacdo das
oficinas. De presente, o chocolatier levou para casa o
tradicional bolo de rolo pernambucano.

@ Para conhecer o trabalho do chef, acesse:
www.diegolozano.com.br
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